MENU

Semaine du 18/03/2024 au 22/03/2024

DEJEUNER DINER
Potage Quinoa Vinaigrette Rosette
Blanquette de Volaille Colin a la Tomate
LUNDI Riz aux Carottes Haricots Beurre
18/03 Fromage Fromage
Banane Compote
Poireaux en Salade/Carottes Rémoulade Haricots Verts a la Créem
Hachis Parmentier ou Végétarien Poulet Tex Mex
MARDGL Fromage Semoule aux Légumes
19/03 Créme Dessert Vanille Fromage
g Fruits au Sirop
;‘,/’;Bo;f;:,f‘-, Salade au Chevre Doucette
ot Paupiettes Tarte Jambon Moutarde
MERCREDI Chou Fleur au Cheddar et Purée Fromage
20/03 Fromage Mousse au Chocolat
Tartelette aux Pommes
Nems Samoussa Endives aux Raisins
Porc au Caramel Saucisses de Volaille
JEUDI ' Riz Cantonais Pates
21/03 i Fromage Fromage
Beignet Ananas/ Litchis au Sirop Kiwi
Friand
Poisson a la Bordelaise
VENDREDI Poelée Forestiére
22/03 Fromage
Creme Onctueuse Spéculos

Ce menu est donné a titre indicatif et pourra faire I'objet d'aménagements en fonction des impératifs techniques.
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